Tot 12:00u te bestellen
Ontbijt platter | Harde broodjes - croissant - beleg ham/kaas/rosbief — zoetigheden - yoghurt — jus d'orange | 15,-
Uitsmijter | Keuze - kaas - ham -spek - rosbief | V.a. 8,-

Smoothie Yoghurt Bowl | Appel - kaneel - bosbessen - gekarameliseerde pecannoten | 9,-

Tussen 11:30u - 16:00u te bestellen
Geroosterde pompoensoep | Kokos - koriander - chiazaad | 9,-

Soep van het seizoen | Soep van het ‘menu du chef’. | Seizoensprijs

(O Olescs

11:30- 16:00
Keuze wit of bruin brood!

Carpaccio | Truffelmayonaise — pittenmix — oude kaas — zongedroogde tomaat — rode ui | 15,-
Uitje dak | sweet & sticky chicken — krokante ui — bosui - chilimayonaise | 14,-
Gerookte zalm | Kruiden créeme - rode ui — gefrituurde kappertjes — cocktailsaus | 15,-
Warmvlees | champignons - ui - spek - fricandeau - satésaus | 14,-
Kroketten ‘de Bourgondiér’ | Draadjesvlees - grove mosterd | 10,-

Uitsmijter | Keuze - kaas - ham - spek - rosbief | V.a. 8,-




11:30- 16:00
Sissende gamba’s | Knoflookolie - rode peper - bosui - brood | 14, -
Flammkuchen | creme fraiche - spek - ui - gruyere | 14,-
Noordeinde Tosti | Pata nerga - pesto - belegen boeren kaas — creme fraiche | 12,-
Hertenstoof | Noten crumble - vijgen compote | 13,-
Camembert | Uit de oven - honing - notenmelange - toast | 13,-
Noordeinde platter | Geroosterde pompoensoep - gerookte zalm — carpaccio | 16,50

Bietensalade | Bramen - pecannoten - comté kaas — balscamico - toast | 17,-

[ anche 2 Ghane

Kan je niet kiezen?
Laat je verrassen door onze keukenbrigade
21,- p.p. (te bestellen vanaf 2 personen)

Stege trek

Kipsaté | Kippendij - kroepoek — gebakken ui - komkommer zoet/zuur | 18,-
Oosterse zalmfilet | 3 kleuren sesam - oosterse groenten - teriyaki | 22,50
Rijnburger | 100% beef - gebakken ei - Italiaanse bol - rode ui - tomaat — baconmayo | 18, -
Gerrits schnitzel | champignons - ui - spek — gegratineerde kaas — Saus naar keuze | 22,-
Beefspies | Champignons - ui - spek - chiliroomsaus | 22,50
Paddenstoelen risotto | Vers geschaafde zwarte truffel - rucola - parmezaan | 217,-

We geven bij de hoofdgerechten niet te veel frietjes
omdat we weggooien zonde vinden. Frietjes zijn altijd kosteloos bij te bestellen.




Créme Brilée 43 | Licor 43ijs - pecannoten karamel crumble — shot 43 | 10,-
Kaas | 5 soorten - confituren - vijgenbrood - notenmelange | 13,-
Moelleux | zout karamel ijs — hazelnoot — chocolade saus — geslagen room | 9,-

Panna Cotta | Amaretto - stoofpeer - bastogne | 8,5




LMWW/M/

Voor:
Makreel
Roodlof — bieten mayonaise — schorseneren

Soep:
Bospaddenstoelensoep
Bundelzwan - toast — uitgebakken spekjes

Tussen:
Snoekbaars
Zuurkool — gerookte boter saus - truffelaardappel krokant

Zoet:
Chocolade tartelette
Chocolademousse - merengue — kletskop

2 Gangen 25,-
Voorgerecht of soep — hoofd

3 Gangen 32,5
Voorgerecht of soep — hoofd - zoet

4 Gangen 37,5
Voorgerecht — soep — hoofd - zoet

Het menu wordt met liefde voor het vak samengesteld

door eigenaar en chef Niels van Nieuwkoop en zijn keukenbrigade.

Laat u verrassen met het ‘lunch menu du chef'.

Elke twee weken een splinternieuw menu!




